Netradi¢ni svestkovy kolac

Priprava

V mise uslehame Zloutky s cukrem a mékkym
maslem do pény. Bebe su$enky rozmixujeme
nebo umeleme a zalijeme vinem.
Promichame a nechame nasaknout. Vihkou
smeés susenek pfislehame spolu s kypficim
praskem do vajecné hmoty. Nakonec do tésta
lehce vmichame snih, ktery si uSlehame z
bilkd. Tésto rozdélime na polovinu. Do jedné
poloviny zamichame dvé IZicky kakaa a do
druhé vmichame Izi¢ku skofice. Dortovou
formu vymazeme tukem a vysypeme hrubou
moukou. Na dno formy rozetfeme tésto
ochucené kakaem. Na tésto naklademe
rozpllené Svestky, které posypeme
mandlovymi lupinky a lehce pokapeme
medem. Na Svestky stejnomérné nalijeme
skoficové tésto. Formu vlozime do trouby a
pfi 180°C peceme asi 40 minut. Pfed
podavanim nechame kolac dobfe
vychladnout.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 1

321 kalorii , 19 g cukri ,18 g tuk( ,9 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/netradicni-
svestkovy-kolac

Ingredience

e 3vejce

e 2/3 sklenky cukru krupice

e 80 g hodné zméklého masla

e 2 baleni (260 g) Bebe suSenek

e 1 sklenka (250 ml) ¢erveného vina
o 2 Izi¢ky kypficiho prasku do peciva
o 2 IziCky kakaa

o |ZiCka skofice

e 500 g Svestek

e 2 lzice mandlovych lupinku

1 - 2 IZice medu

Kategorie

Vv s

Obydejny den, Ceska, Finanéné naroénéjsi,

Néco extra, Labuznik, Moucnik
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