Nove brambory s koprem

Priprava

Brambory opereme a otfeme ostrejsi
houbickou, vétsi prekrojime napul a dame
vafit do osolené vody. Mékké scedime a
nechame kratce dojit pod poklickou. Mezitim
rozpustime maslo, do vrouciho vhodime
posekany kopr a odstavime z ohné. Brambory
jesté jednou slijeme, rozdélime na talife a
prelijeme horkym maslem. Podle chuti
dosolime.

Tip k receptu

MGzeme podavat s podmaslim.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 15min
Celkovy Cas: 25min , Porce: 4

1444 Kkalorii ,0 g cukr( ,82 g tuku ,21 g
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/nove-brambory-s-
koprem

Ingredience

1 kg novych brambor

1 svazek Cerstveho kopru
100 g masla

e sul

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska, Finanéné
nenaro¢né, Jidlo na kazdy den, Rychlovka,
Vegetarian, Hlavni chod, Pfiloha
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