Nudle z domaci pekarny

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy ¢as: 30min , Porce: 1

1250 kalorii ,0 g cukr( ,16 g tukt ,42 g
bilkovin

Autor: heleent

Odkaz: https://srecepty.cz/nudle-z-domaci-
pekarny

Priprava Ingredience

Ingredience vloZzime v uvedeném pofadi do
pekarny a zapneme program nudle. Po
zpracovani pekérnou rozdélime téstona 4 - 5
dili, které vyvalime tak tence, jak to jde. Platy
dame proschnout bud’ na akumulaéni kamna
nebo je rozvésime na sudaku na pradlo.
Proschlé tésto nakrajime na pruhy cca 4 cm
Siroké, ty potom prekrojime na kousky o délce
cca 4 cm a vkladame do strojku na krajeni
nudli. (Pokud strojek nemate, dejte dlouhé
platy 3 - 4 na sebe a krajejte tenké nudle
nozem.) Hotové nudle dame na podnos,
obc&as protfepeme vidlickami a nechame
uplné doschnout.

e 2vejce

e 50 ml vody

e 300 g hrubé mouky
o 2 kapky oleje

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Obiloviny, téstoviny a ryze, Pecivo a
produkty domaci pekarny

Tip k receptu

Nudle skladujeme v uzaviené plastové krabicce
nebo sklenici.
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