Nugatovy krém do ruzného cukrovi

Priprava

Do zméklého masla postupné zaslehdme
celou plechovku Salka. Pak pfidame kakao a
Slehame do zhoustnuti. Krém je krasné
hladky a tuhy, hodi se do koS$icku, plnénych
ofechu a na slepovani jiného druhu cukrovi.
Do tohoto krému lze pfidat i ofiSky dle chuti.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: Omin
Celkovy ¢as: 15min , Porce: 1

1323 kalorii ,0 g cukri ,133 g tukd ,11 g
bilkovin

Autor: Lenulinka

Odkaz: https://srecepty.cz/nugatovy-krem-
do-ruzneho-cukrovi

Ingredience

1 konzerva Salka

150 g masla

50 g kakaa

2 |Zice strouhanych ofechu

Kategorie

Vanoce, Ceska, Klasika, Ostatni
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