
Obtížnost:     

Čas přípravy: 10min , Čas vaření: 20min
Celkový čas: 30min , Porce: 20

0 kalorií , 0 g cukrů , 0 g tuků , 0 g bílkovin

Autor: Veronika Nováková 

Odkaz: https://srecepty.cz/nutella-sneci 

Příprava

Listové těsto rozbalíme a necháme rozmrazit.
Potom listové těsto rovnoměrně potřeme
nutellou, tak aby zbyl cca 1 cm od kraje.
Listové těsto srolujeme jako roládu ( od kratší
strany ). Nakrájíme šneky široké zhruba 1,5
cm. Nutella šneky pokládáme na plech s
pečícím papírem ( můžeme použít pečící
papír z listového těsta ). Dáme péct na 180
stupňů přibližně 20 minut ( je třeba je "hlídat"
).

 Tip k receptu
Šneky můžete před pečením posypat lehce
cukrem krystal.

Ingredience

Cca 5 lžíce Nutela
1 balení listovétěsta

Kategorie

Francouzská, Svačinka
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