Old fashion coko dort

X

Priprava

VSechny ingredience na tésto smichame
SlehaCem a nalijeme do maslem vymazané
formy. Pec¢eme ve vyhiaté troubé na 180°C
pfiblizné 30 minut. Vyjmeme a nechame
Uplné vychladnout. Mezitim co nam korpus
chladne, nad vodni lazni rozpustime maslo s
cokoladou. Velmi pomalu, aby se nam
¢okolada nepfipalovala. Poté z 1azné
odstavime, nechame trochu vychladnout a do
vychladlé smési jemné vmichame ostatni
ingredience na napln a polevu. Vychladly
korpus rozkrojime na pul a na spodni ¢ast
korpusu namazeme napln. Poté pfiklopime
druhou polovinou a ozdobné navrstvime
zbytek naplné. Mazeme ozdobit i boky dortu.
Nechame chvili v lednici vychladnout.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 8

8310 kalorii , 12 g cukri ,922 g tukd ,11 ¢
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/old-fashion-coko-

dort

Ingredience

Tésto: 200 g hladké mouky
200 g cukru moucka

1 1ZiCka kypriciho prasku do peciva
1/2 1Zi¢ky sody bikarbdény
40 g kakaa

175 g zméklého masla

2 vejce

2 |zicky vanilkové esence
150 ml zakysané smetany
Napln a poleva: 75 g masla
175 g hotké Cokolady

300 g cukru moucka

1 1Zice medu

125 g zakysané smetany

1 1ZiCka vanilkové esence

Kategorie

Vyjimec€ny den, Francouzska, Celoro¢ne,

Financéné nenaro¢né, Néco extra, Labuznik,
Moucnik
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