Opilé svestky v ¢okoladé

Priprava

Svestky si den predem namoéime do rumu.
Druhy den je scedime a do kazdé vlozime
jednu mandli¢ku (nékdy je docela
komplikované najit otvor, kudy prosla pecka
ven). Pak Svestky obalime v Cokoladové
polevé, kterou si pfipravime z ¢okolady na
vareni, vody a hery (klidné ji mdzeme udélat
dle souvisejicich receptl nebo zakoupit jiz
hotovou polevu v obchodé). Svestky obalené
v ¢okoladé hned obalujeme v rozemletych
liskovych jadrech nebo ve zbytku
blansirovanych mandli. Pokud by nam doSly
mandle i ofiSky, zbytek Svestek klidné
obalime v rozemletych bebe susenkach a
nijak tim nezkazime samotny vysledek.
Nechame dobfe ztuhnout v lednici, kde je i
uchovavame.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1dni 1h Omin , Cas varen:
5min

Celkovy €as: 1dni 1h 5min , Porce: 10

812 kalorii , 0 g cukr ,37 g tuku ,0 g
bilkovin

Autor: Vera

Odkaz: https://srecepty.cz/opile-svestky-v-
cokolade

Ingredience

1 baleni susenych Svestek

1 baleni blanSirovanych mandli
« 2 baleni liskovych jader

e 2 Cokolady na vareni

e 50 g Hery

e 5lzic vody

e 200 mlrumu

Kategorie

Halloween, Ceska, Celoroéné, Finanéné
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