Opily nepeceny cheesecake

Priprava

Bebe susenky Dobré rano cokoladové a
cukrarské piskoty rozdrtime a zalijeme
rozpusténym (vychladlym) maslem a 25 ml
likéru Baileys. Dobfe promichame, aby se
maslo a likér rovnomérné vsakl do
nadrcenych drobki. Dame do folii vylozené
dortové nebo pecici misky a smés dukladné
stlatime tak, aby se vytvofilo celé dno a nizké
okraje. Dame na hodinu vychladit do lednice.
krém: Vejce vySlehame s cukrem do pény. Za
stalého michani zapracujeme pomazankove
maslo, Mascarpone, zervé XXL (2 x kelimek
Zzervé XXL) Vytvofime hladky leskly krém . Na
zaver dochutime 4-6 I1Zzicemi likéru Baileys.
Nalijeme do pfipraveného susenkového
korpusu a nechdme pfes noc v lednici.

Tip k receptu

Lze pouzit jakykoliv likér dle Vasi chuti.

__ " Obtiznost:

Cas pripravy: 1h 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 8

12545 kalorii , 0 g cukrt ,1227 g tukd , 190
g bilkovin

Autor: Marsylie

Odkaz: https://srecepty.cz/opily-nepeceny-
cheesecake

Ingredience

e 130 g Bebe dobré rano cokoladovych
susenek

o 125 g piskotl cukrarskych

e« 110 g maésla

o 15 ml Baileys likéru

e 2-3 IZice cukru moucka

o 250 dkg Mascarpone

e 200 g pomazankového masla

e 240 g Zervé v kelimku 2 x 120 xxI

e 4-6 IZice vajecného likéru

1 slepiCi vejce

Kategorie

Vyjimec¢ny den, Narozeniny, ObyCejny den,
Ceska, Mouénik
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