Oplatkové cokoladovo - ofechove rezy

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 12

6062 kalorii , 10 g cukr( ,396 g tuka ,117 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/oplatkove-
cokoladovo-orechove-rezy

Priprava Ingredience

Bilky a 12 IZic cukru vySlehdme dotuha,

postupné pfidame mleté ofechy a strouhanou

c¢okoladu s moukou. Sypké suroviny vmichame 12 vajec

do snéhu opatrné varecCkou. Plech vylozime « 200 g mletych vlagskych ofech(
papirem na peceni, tésto rozetfeme na plech, 29 I3ic cukru moucka
pfi 180 stupnich pe€eme asi 20-21 minut.

Nechame vychladnout. 100 g Cokolady na vareni

e 3 lzice hladké mouky
1 vanilkovy cukr

Zloutky, zbyly mou&kovy cukr a vanilkovy cukr
Slehame nad parou 10 minut. Krém nechame za ]
stalého michani vychladnout. Maslo vyslehame  * 400 g masla

a spojime se zloutkovou masou. 1 baleni obdélnikovych dortovych oplatek

Na vychlazeny plat natfeme polovinu krému a
pfikryjeme oplatkami. Oto¢ime, na tésto

natfeme druhou polovinu krému a opét Kategorie
prikryjeme oplatkami. Nechame v lednici
ztuhnout a nakrajime. Vyjimeé&ny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné

nenarocné, Néco extra, Navstéva, Moucénik



https://srecepty.cz/oplatkove-cokoladovo-orechove-rezy

	Oplatkové čokoládovo - ořechové řezy
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


