Orechove rezy s kremem

Priprava

Listove tésto: Rozdélime tésto na dvé
poloviny a kazdy dil vyvalime na velikost
plechu. Potfeme roz8lehanym vejcem a
propichame vidlickou. PeCeme na 200 stupnu
asi 20 min. Ofechové tésto: VySlehame
Zloutky s polovinou cukru do husté pény. Z
bilki uSlehame snih a pfidame druhou
polovinu cukru. Snih vmich&dme lehce do
Zloutkové smési. Pak pfidame mouku s pr. do
peciva a namleté ofechy. VSe promichame a
dame na vysypany plech. Pe¢eme na 150
stupnu asi 30 min. Maslovy krém: Svafime
mléko s cukrem, van. cukrem a pudinkem. Do
vychladlého pudinku vmichame maslo. Jeden
dil listového tésta potfeme polovinou krému a
na néj dame vychladli ofiskovy korpus. Ten
potfeme druhou polovinou krému a na néj
dame druhy dil listového tésta. Dame do
lednicky.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 10

6731 kalorii , 16 g cukr( ,405 g tukda ,77 g
bilkovin

Autor: RENCA

Odkaz: https://srecepty.cz/orechove-rezy-s-
kremem

Ingredience

e 500 g listového tésta

e 5vajec

e 180 g cukru moucky

e 80 g mletych ofechu

e 4 Izice polohrubé mouky

e 1 kypfici prasek do peciva
e 500 ml mléka

e 100 g cukru krupice

o 250 g masla

e 1 vanilkovy cukr

e 2 baleni vanilkového pudinku

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Celoroéné, Klasika,
Navstéva, Moucnik
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