Orechove rohlicky se smetanou

Priprava

Ze vSech surovin zadélame tésto, které
nechame 1 hodinu odpocinout v lednici. Poté
tvarujeme rohliCky a peCeme ve vyhraté
troubé na 180°C cca 8 minut. Vlahé rohlicky
obalujeme ve vanilkovém &i mouckovém
cukru.

Tip k receptu

Obalujeme ve vanilkovém ¢&i skoficovém cukru.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 1h 25min , Porce: 20

5225 kalorii , 14 g cukrli ,322 g tuk( ,84 g
bilkovin

Autor: Ali

Odkaz: https://srecepty.cz/orechove-rohlicky-
se-smetanou

Ingredience

e 450 g hladké mouky

e 250 g masla

e 150 g cukru moucka

o 180 g vla8skych ofechu

o 1/2 salku sladké smetany

Kategorie

Vanoce, Ceské, Zima, Finan¢né nenaroc¢né,
Klasika, Rodina, Cukrovi
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