Orechové tyCinky se zloutkovou polevou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 2

4673 kalorii , 8 g cukrii ,340 g tuk( ,85 ¢
bilkovin

Autor: veka

Odkaz: https://srecepty.cz/orechove-tycinky-

se-zloutkovou-polevou

Priprava Ingredience

Maslo, cukr dobfe vymichame, pfidame
ofechy, mouku a z bilkd snih. Dukladné
promichame. Tésto dame na vymastény a
moukou vysypany plech a dame péct. Poleva:
do nadoby dame 210 g mouckového cukru, 5
Zloutkl a vanilkovy cukr. Dokonale
vymichame a natfeme na vychladly kola¢
(jesté na plechu). Dame ztuhnout (pfes noc)
do studena a krajime na tenké tyCinky.

e 210 g masla

e 210 g cukru moucky

e 230 g mletych vlasskych ofechu

e 110 g hrubé mouky

e 5ksvajec

e 1/2 saCku kypficiho praseku do peciva
1 saCek vanilkoveho cukru

Tip k receptu Kategorie

Pro usnadnéni prace je lepsi dat na plech pecici
papir.

Vv,

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné naroénéjsi,
Cukrovi
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