Orechové venecky - strojkoveé pecivo
Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 30min , Porce: 6

3680 kalorii , 8 g cukrt ,206 g tukl ,49 g
bilkovin

Autor: oriestok

Odkaz: https://srecepty.cz/orechove-
venecky-strojkove-pecivo

Priprava Ingredience

Zo vSetkych prisad spracujeme cesto a
nechame asi hodinu odpocinit na chladnom
mieste. Potom cesto pretla¢ime masovym
mlyn€ekom s nasadenou ozdobnou formi¢kou
a formujeme do tvarov venéeka. Cast cesta
mozeme prifarbit lyZickou kakaa a mame zasa
iny druh peciva. Poukladdme na slabo
vymasteny plech a v teplej rdre upecieme.
UpecCené venceky posypeme praskovym
cukrom zmieSanym s vanilkovym cukrom.
Najlepsie je pecivo nechat asi tyZzder odlezat.

e 200 g hladkd mouka

e 150 g vla8ské ofechy

e 250 g cukr moucka

e 150 g Hera

e 2 Kks Zloutek

1 Spetka kypfici prasek do peciva

Kategorie

Vanoce, Ceska, Celoro¢né, Rodina, Cukrovi
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