Orechovo-rozinkova babovka

Priprava

Mouku smichadme se soli. Ve vlazném mléce
rozmichame drozdi, krystalovy cukr a vlijeme
do mouky. Maslo, vanilkovy cukr, cukr
moucka vymichame do pény a vSlehame
vejce. Takto pfipravenou smés smichdme s
moukou a vypracujeme tésto. Dame do
teplého mista a nechame vykynout 30 minut.
Rozinky pokapeme rumem a nechdme
odlezet. Do vykynutého tésta vmichame
rozinky a nasekané ofechy. Tésto pfelozime
do vymazané a moukou vysypaneé formy na

babovku a pe¢eme ve stfedné vyhraté troubé.

Upecenou badbovku posypeme mouckovym
cukrem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 10min, Porce: 6

2923 kalorii ,7 g cukri ,174 g tuk(1 ,57 g
bilkovin

Autor: janulkam

Odkaz: https://srecepty.cz/orechovo-
rozinkova-babovka

Ingredience

e 200 g hladké mouky

o Spetka soli

e 20 g drozdi (kvasnice)
o 1 lzice cukru krystal

e« 100 ml mléka

e 120 g masla

e 1 vanilkovy cukr

e 50 g cukru moucka

o 2vejce

e 50 g rozinek

e 2lzice rumu

o 100 g vlasskych ofechu

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Klasika, Rodina, Moucnik
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