Orechovo tvarohova babovka

Priprava

Zloutky utfeme s cukrem a zméklou Herou.
Po ¢astech pridame tvaroh, mléko a dobfe
promichdme. Ve druhé misce ulehame bilky
s vanilkovym cukrem na tuhy snih. Snih
pozvolna vmichame do tvarohové hmoty a
prisypeme mouku, prosatou s kypficim
praskem. Formu vymazeme a vysypeme. Do
jedné Casti tésta vmichame ¢okoladu, do
druhé pfimichame nasekané nebo umleté
ofechy. Tésto stfidavé ¢okoladové a ofechové
nalijeme do formy a uhladime. Dame do
vyhfaté trouby na 180 °C a peCeme asi 50
minut. Kdyz vpichneme Spejli a tésto se
nelepi, je ofechova babovka s tvarohem a
c¢okoladou hotova.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 1

4615 kalorii ,4 g cukrii ,212 g tuk( ,125 ¢
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/orechovo-
tvarohova-babovka

Ingredience

e 5vajec

e 150 g Hery

e 250 gtvarohu

e 250 g cukru moucka

e 350 g polohrubé mouky

e 1 sacek kypficiho prasku do peciva
» 1 sacek vanilkového cukru

e 3 lZice mléka

« 100 g vla8skych ofechu

e 100 g Cokolady na vareni

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Celoroéng, Finanéné

Vv s

Moucnik
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