Orechovy kolac¢ na Bozi hod

Priprava

Dortovou formu vymazeme maslem. Troubu
rozehfejeme na 190°C. Oddélime Zloutky a z
bilkil uslehame tuhy snih. Zloutky utfeme do
pény s cukrem a postupné pridavame liskové
ofisky, citronovou kuru i $tavu. Nakonec
opatrné vmichame snih z bilkd. Lehké tésto
nalijeme do vymazané formy a pe¢eme asi 60
minut. Korpus nechame ve formé
vychladnout, poté opatrné sejmeme okraj a
nechame zcela vychladnout. Na polevu si
naslehame smetanu dotuha a pomalu do ni
zaSlehame 2 Izice cukru moucka a rum.
Natfeme na vychlazeny dort a dle libosti
ozdobime.

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 12

3013 kalorii , 1 g cukrti ,211 g tuk( ,66 g
bilkovin

Autor: Ellis

Odkaz: https://srecepty.cz/orechovy-kolac-
na-bozi-hod

Ingredience

e 5vajec

e 175 g cukru moucka + 2 IZice na polevu
e 250 g mletych liskovych ofechu

e 250 ml smetany

o 1 IZice citronové kary

o 1 lzice citronové Stavy

e 2lzice rumu

e maslo na vymazani

Kategorie

Vanoce, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Néco extra, Navstéva, Rodina,
Dezert
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