Orechovy liker

Priprava

Mékké zelené ofechy dobfe omyjeme,
rozkrajime na mensi Ctvrtky a ddme do lahve
s Sirokym hrdlem. Déle pfidame do lahve
hfebicky, skofici, pomerancovou a citronovou
karu, déle lih a zhruba 250 ml vody. Lahev
uzavieme a postavime na slunec¢né misto,
kde ji nechdme 3 tydny stat a pracovat na
vnitfnim obsahu. Potom smés precedime a
pridame sirup ktery jsme si vytvofili takto:
smichame 400 ml vody a 500 g cukru.
Promichame a nalijeme do lahvi.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 45min , Cas vareni: Omin
Celkovy Cas: 45min , Porce: 6

8 kalorii , 0 g cukr( ,0 g tukd , 0 g bilkovin
Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/orechovy-liker

Ingredience

e 25 zelenych vlasskych ofechu
e 4 ks hfebi¢ku

« 1 Izice pomeran€ové klry

e 1 Izice citronové kury

« troSka celé skofice

e 500 g cukru krupice

e 650 ml vody

e 750 ml ¢gistého lihu

Kategorie

Ceska, Celorogné, Finanéné nenaroéné, Napoje
a koktejly
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