Oriskove rezy za 15 minut

Priprava

Liskové ofigky najemno umeleme. Zloutky
vymichame s cukrem a pridame k nim
namleté liskové ofiSky a nakonec tuhy snih z
bilka. Plech vylozime pecicim papirem a tésto
na néj rozetreme. PeCeme asi 10 minut.
Mezitim si uSlehame Slehacku a nastrouhame
cokoladu. Vychladlé fezy nakrgjime na

CtvereCky a ozdobime Slehackou a ¢okoladou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 5min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 15min , Porce: 4

1037 kalorii ,1 g cukr(i ,86 g tuk( ,38 g
bilkovin

Autor: notburga

Odkaz: https://srecepty.cz/oriskove-rezy-za-
15-minut

Ingredience

e 4 ks vejce

e 65 g cukru krupice

e 100 g liskovych ofiSku

o 250 ml smetany ke Slehani (Slehacky)
e 50 g Cokolady na vareni

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Finanéné nenaroéné,
Rychlovka, Rodina, Moucnik
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