Osvezujici tvarohovy dortik s malinami

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 55min , Porce: 10

3521 kalorii , 0 g cukrii ,216 g tukl ,255 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/osvezuijici-
tvarohovy-dortik-s-malinami

Priprava Ingredience

Maslo chvili Slehame s krupicovym cukrem,
postupné zaslehame vejce. Do vySlehané
smési pfiddme rum a smés mouky, kypficiho
prasku a pudinkového prasku. Nakonec
pfimichame nastrouhanou ¢okoladu. Tésto
nalijeme do dortové formy vymazané tukem a
vysypané hrubou moukou. UpeCeme ve
stfedné vyhraté troubé a nechame
vychladnout ve formé. Tvaroh promichame se
zakysanou smetanou, mouc¢kovym cukrem a
dochutime rumem. SuSenky nakrajime na
Ctvrtky a vmichame do tvarohu. Na vychladly
korpus natfeme trochu tvarohové napiné a
poklademe malinami. Na maliny opatrné
naneseme zbytek tvarohu a pékné ho
urovname. Dortové Zelé pfipravime podle
navodu a vrsek dortiku zalijeme. Pred
podavanim nechame moucnik dobfe vychladit
v lednici.

e Tésto: 150 g masla

e 3/4 hrneCku cukru krupice

e 3vejce

o 1/2 hrne€ku polohrubé mouky

e 1/2 saCku kypficiho prasku do peciva

e 1 sacek karameloveho pudinkového
prasku

e 3lzice rumu

e 150 g nastrouhané horké ¢okolady

e Napln: 500 g tvarohu

e 3 lzice zakysané smetany

e 4-51Zic cukru moucka

e 2lZice rumu

« 1 baleni kakaovych Bebe suSenek

e 2-3 hrsti malin
1 saCek Cerveného dortového zelé

Kategorie

viv s

vyrobky a vejce , Ovoce, Rodina, Mouénik
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