Ovalky slepované orechovou naplini

Priprava

Do misy dame zméklou Heru a utfeme. Poté
zatfeme 1 Zloutek a cukr (100 g). Vmichame
mouku, ofechy (60 g) a ru¢né vypracujeme
tésto, které zabalime do folie a nechame v
chladu asi 2 hodiny chladit. Vychlazené tésto
na véale tence rozvalime a vykrajujeme ovalky,
které rozlozime na plech vylozeny pecicim
papirem. Plech vloZzime do pfedehfaté trouby
a upeceme. Vychladlé ovalky slepujeme po
dvou ofechovou naplni. Vymichame krém z

masla, mouckového cukru (100 g), 1 Zloutku a

nakonec vmichame 100 g strouhanych
ofechu. Slepené naplini polévame
¢okoladovou polevou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 3h Omin , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 3h 20min , Porce: 10

5116 kalorii , 10 g cukrli , 349 g tuk( ,62 g
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/ovalky-slepovane-
orechovou-naplni

Ingredience

e 220 g Hery

e 2 Zloutky

e 200 g cukru moucka

o 300 g hladké mouky

e 160 g vlasskych ofechu

e 100 g masla

1 baleni Cokoladové polevy

Kategorie

Vanoce, Ceska, Celoroéng, Finanéné
nenaro¢né, Mlé¢né vyrobky a vejce , Obiloviny,
téstoviny a ryZe, Rodina, Cukrovi
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