Ovocneé kolacky s likérovym pudinkem

Priprava

Na val prosijeme mouku, pfiddme Solamyl,
mouckovy cukr, Zloutek a Heru a vSe
zpracujeme na hladké tésto. Hotové tésto
vyvalime, vykrojime 8 koleCek a koleCka
vloZzime do formiCek na tartaletky. Naplnéné
formiCky nasklddame na plech a pe¢eme ve
stfedné vyhraté troubé asi 15-20 minut, az
okraje tésta za¢nou ruzoveét. Zatimco se tésto
pecCe, uvarime si husty pudink z mléka,
pudinkového prasku a sacku vanilkového
cukru. Hotovy pudink vypneme a hned do négj
opatrné vyklopime z formicek a ihned
muzeme plnit teplym pudinkem. Navrch
naklademe kousky ovoce. Kola¢ky odlozime
do lednice a nechame dobfe vychladit. Pfed
podavanim dozdobime snitkou maty.

Tip k receptu
Tyto kolacky opravdu nejsou vhodné pro déti,
mnozstvi pouzitého likéru je docela velké, ale o to
vice chutnaji dospélym :0).

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 8

2390 kalorii ,3 g cukrti ,121 g tuka ,17 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/ovocne-kolacky-s-
likerovym-pudinkem

Ingredience

e 150 g hladké mouky

e 100 g Solamylu

e 80 g cukru moucka

e 1 Zloutek

o 140 g Hery

e 400 ml mléka

e 1 sacek vanilkového pudinkového prasku

e 1 sacek vanilkového cukru

e 100 ml vaje€ného likéru

e ovoce podle chuti - mandarinka, kiwi,
jahodys,...

e snitky maty na ozdobu

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoro¢né, Finanéné

Vv s
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