Ovocne piskotove rezy

Priprava

TESTO: Oddélime Zloutky od bilkd. Bilky
uSlehame s vodou a Spetkou soli na tuhy snih
a postupné pfidavame polovinu krystalového
cukru. Zloutky s druhou polovinou
krystalového cukru a vanilkovym cukrem
utfeme do pény. VareCkou opatrné
pfimichame snih a prosatou smés z mouky,
Skrobové moucky a prasku do peciva. Zlehka
zamichame. Tésto nalijeme do formy a povrch
uhladime. Formu vlozime do stfedni ¢asti
trouby vyhraté na 180°C a peCeme asi 40-50
minut. Prvnich 25-30 minut pe€eni troubu
neotvirame, jinak tésto klesne. Zda je tésto
propeceneé, vyzkousime zapichnutim Spejle
do stfedu dortu. Vychladly korpus nechame
odpodivat 12-24 hodin. NAPLN: Uvaiime
husty pudink z mléka, cukru krupice a
vanilkového pudinku. Nechame vychladit.
Zmeklé maslo vysSlehame s mouckovym
cukrem, postupné pfiddvame husty pudink a
vySlehame. Maslo i pudink by méli mit stejnou
(pokojovou) teplotu. Korpus pomazeme
krémem, obloZime ovocem (kompotovanym,
Cerstvym, mrazenym) a zalijeme dortovym
Zelé pfipravenym podle navodu.

Obtiznost:
Cas ptipravy: 1dni 1h Omin , Cas vareni: 1h

Omin
Celkovy €as: 1dni 2h Omin , Porce: 12

2466 kalorii ,4 g cukrl ,45 g tukd ,50 g
bilkovin

Autor: linkinkatka

Odkaz: https://srecepty.cz/ovocne-piskotove-

rezy

Ingredience

e 120 g hladké mouky

o 80 g Skrobové moucky

« 1 kypfici prasek do peciva

e 6 vajec

e 3-4 Izice studené vody

o Spetka soli

e 180 g cukru krystal

« 1 sacek vanilkového cukru

e 600 ml mléka

e 2 pudingové prasky vanilkové
o 3 lzice cukru krupice

e 200 g cukru moucka

o 1 kostka masla

e 1 dortové zelé pfipravené podle navodu
e oOvoce

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceska, Celoroén&, Finanéng

Vv s

Moucnik
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