Ovocny kolaé z kynutého tésta

Priprava

Rychlé kynuté tésto vypracujeme z mouky, ve

které rozmichame drozdi, cukr a citrénovou
karu. V mléce rozpustime maslo, pfidame k
moucné smesi a vypracujeme v tésto, které
nechame cca 30 minut v teple vykynout.
Meruniky omyjeme, rozpulime a chvilku
podusime (pfipravime si tak veSkeré tvrdsi
ovoce)- Nechame okapat a vychladnout.
Marcipan umichame do krému s trochou
citrénové stavy. Pllku tésta vtlaéime do
vymazané formy, vytvofime okraj. Nahoru
polozime marcipan, poklademe kousky
merunék. Druhou puli tésta vyvélime a
poloZzime na merunky. Uhladime. Okraj

kolace ozdobime jesté merurikami a sekanymi

mandlemi. Nechame jesté 20 minut v teple
kynout. PeCeme ve vyhraté troubé asi 45
minut. Po upeceni jeSté merunky polijeme
troSkou ovocné marmelady.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 10min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 2h Omin , Porce: 12

2376 kalorii ,0 g cukri ,21 g tuk ,55 ¢
bilkovin

Autor: Zuzana Mellenova

Odkaz: https://srecepty.cz/ovocny-kolac-z-
kynuteho-testa

Ingredience

e 380 g polohrubé mouky

e 1 baleni suseného drozdi (kvasnic)

e 100 g cukru krupice

o |Zi¢ka citrénové kary

e 1 kg meruriek ¢i jiného ovoce ¢i kompotu

e 125 g marcipanové hmoty

e 2 hrsti nasekanych mandli

o 3 lZice ovocné marmelady dle pouzitého
ovoce

o 1 IzZice citrénové stavy

e 5 mlmléka

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,

Vv s

na kazdy den, Rodina, Mou¢nik
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