Pane Bianco

Obtiznost:

Cas pripravy: 35min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

2746 kalorii ,0 g cukrti ,14 g tuk( ,75 ¢
bilkovin

Autor: Chefparade

s

M Odkaz: https://srecepty.cz/pane-bianco

Priprava Ingredience

Z drozdi, cukru a vlazné vody si pfipravime
kvasek, ktery spojime s moukou, poté
osolime, pfidame olivovy olej, bylinky a vodu
pridavame podle konzistence tésta tak, aby
tésto bylo vlacné, ne tuhé. Po vytvarovani
tésta do tvaru bochanku nechame tésto
odpocinout na teple cca 20 minut.
Vytvarujeme do tvaru chleba, potfeme
olivovym olejem a posypeme hrubou soli.
PeCeme v troubé na 195° cca 25 minut.

e 750 g hrubé mouky

o Spetka soli

e trochu cukru

e 1 Izice olivového oleje

e 1/2 baleni drozdi (kvasnic)

o Spetka oregana

o S$petka provensalského koreni
e 300 ml vody

e hrstka hrubozrnné soli

Tip k receptu

Do tésta mGzeme pfidat suSené tomaty v oleji a .
celé olivy. Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoro¢né, Rodina,
Pecivo a produkty domaci pekarny
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