Paprikova polévka s topinkou

Priprava

Do vaficiho hovéziho vyvaru pfidame na
nudlicky nakrajené papriky a povafime cca 5
minut. Pfidame smetanu a dochutime
bazalkou, osolime a opepfime. Osmahneme
na masle tenké platky veky. Na topinky
polozime jemné nastrouhany syr. Topinku
vloZzime do talife s polévkou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

626 kalorii ,0 g cukr( ,46 g tuki ,52 g
bilkovin

Autor: Tomas Pavelka

Odkaz: https://srecepty.cz/paprikova-
polevka-s-topinkou

Ingredience

e 2 papriky

e 1,21 hovéziho vyvaru
e 150 ml smetany

e 200 g Eidamu (Edam)
e 4 topinky z veky

o bazalka

o pepf

o sl

Kategorie
Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,

Celoro¢né, Financné nenaroc¢né, Zelenina,
Rychlovka, Rodina, Polévka
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