Paradni Slehackové rezy

Priprava

Z bilku a krystalového cukru uSlehame pevny
snih, do kterého postupné po jedném
vSlehdme Zloutky, nakonec vareckou
vmichame prosatou mouku s praskem do
peciva a kakaem. Tésto vylijeme na plech,
vymazany tukem a vysypany moukou.
Peceme pfi 180 stupnich asi 20 minut. Tésto
nechame vychladnout a pokapeme rumem.
Cokoladu rozpustime ve smetané, nechame
vychladnout a ulozime do lednice. Maliny
umyjeme, osusime a rozlozime na tésto.
Radné vychlazenou $lehacku vyslehame a
navrstvime na maliny. Zarovhame a ddme do
lednice ztuhnout. Rezy ozdobime bilou
c¢okoladou a Cerstvymi malinami.

Tip k receptu

Rezy su vynikajlce aj s jahodami.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 12

2752 kalorii , 50 g cukrli ,86 g tuka ,67 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/paradni-
slehackove-rezy

Ingredience

e 7vajec

e 6 Izic polohrubé mouky

e 8 IZic cukru krystal

e 1a1/2Izice tmavého kakaa

e 1 1zi€ka kypficiho prasSku do peciva
e 1200 g malin

e 1| smetany ke Slehani (Slehacka)

e 350 g tmavé Cokolady

o kapka rumu

e 50 g bilé ¢okolady na ozdobu

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceska, Navstéva, Moudnik
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