Paradni Slehackové rezy
Obtiznost: / /

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 20min
Celkovy ¢as: 1h 20min , Porce: 12

2752 kalorii ,50 g cukrl ,86 g tukl ,67 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/paradni-
slehackove-rezy

Priprava Ingredience

Z bilkd a krystalového cukru uSlehdmepevny [ [ f f L E L 0 L0 P QL L QLS
snih, do kterého postupné po jedném R

vSlehame Zloutky, nakonec vareckou & e sl G ey

vmichame prosatou mouku s praskem do B e o s

peCiva a Ifakaem. Tésto vyIij,eme na plech, 7 1a1/2 1¥ice tmavého kakaa
vynjazanyvt.ukem a Vy?ypa”Y moul.<ou. 5 v 1 12iCka kypficiho prasku do peciva
PeCeme pfi 180 stupnich asi 20 minut. Tésto /1200 g malin

r]echéme vychladnout a pokapeme rumem. 1 smeEny e S @ e
Cokoladu rozpustime ve smetané, nechame v 350 g tmavé &okolady

vychladnout a uloZzime do lednice. Maliny - leElE i

umyjeme, osuSime a rozlozime na tésto. - 0 5T Gl T el

Radné vychlazenou $lehadku vyslehdme a
navrstvime na maliny. Zarovhame a dame do
lednice ztuhnout. Rezy ozdobime bilou
¢okoladou a €erstvymi malinami.

Kategorie

Vyjimec€ny den, Navstéva, Moucnik

Tip k receptu

Rezy su vynikajlce aj s jahodami.
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