PecCena rajcata

Priprava

Raj¢ata rozkrojime na pulky, naskladame je
feznou stranou nahoru do olejem vymazané
zapékaci misky, osolime je. Pfipravime si
smés: nastrouhany syr smichame se
smetanou, strouhankou, bazalkou, osolime,
opepfime, promichame a tuto smés klademe

na kazdou pulku rajcete. Poté dame do trouby

zapéct, zapékame pfi 160 °C, cca 10 minut,
podavame s brambory.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 30min , Porce: 5

531 kalorii , 0 g cukrt ,35 g tuki ,6 ¢
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/pecena-rajcata

Ingredience

e 10 rajCat
e 4 IZice strouhaného eidamu
e 4 |Zice smetany
e 4 IZice strouhanky
5 Izic olivového oleje
e 1 1ziCka suSené bazalky
o Spetka pepre
o Spetka soli

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenaroc¢né, Zelenina,
Vegetarian, Hlavni chod
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