Pecené kureci dily s rajcaty a cibulkou
Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 3

2283 kalorii , 17 g cukrti , 131 g tuk( ,220 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/pecene-kureci-
dily-s-rajcaty-a-cibulkou

Priprava Ingredience

Pekacek vymazeme maslem. Kufeci dily
omyjeme, osusime, potfeme rozpusténym
maslem, osolime a posypeme kofenim. Mezi
jednotlivé dily masa vlozime celé strouzky
cesneku, celé malé cibulky a rajCata
posypana korenicim pfipravkem na rajCata.
Pekac zakryjeme alobalem a peCeme pfi
200°C asi 30 - 45 minut. Poté alobal
odstranime a dope¢eme do pozadované
barvy.

e 1500 g kurecich dilu

e 50 g masla

o Spetka soli

e 2 I1ZiCky kofeni Drékulova smrt

e 150 g malych cibulek

e 350 g malych rajCat

e 5 strouzkl Cesneku

e 2 lzicky Kofeniciho pfipravku na rajCata

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Dribez a kralik, Zelenina, Jidlo na
kazdy den, Rodina, Hlavni chod
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