
Obtížnost:     

Čas přípravy: 20min , Čas vaření: 1h 0min
Celkový čas: 1h 20min , Porce: 3

2283 kalorií , 17 g cukrů , 131 g tuků , 220 g
bílkovin

Autor: JanaB 

Odkaz: https://srecepty.cz/pecene-kureci-
dily-s-rajcaty-a-cibulkou 

Příprava

Pekáček vymažeme máslem. Kuřecí díly
omyjeme, osušíme, potřeme rozpuštěným
máslem, osolíme a posypeme kořením. Mezi
jednotlivé díly masa vložíme celé stroužky
česneku, celé malé cibulky a rajčata
posypaná kořenícím přípravkem na rajčata.
Pekáč zakryjeme alobalem a pečeme při
200°C asi 30 - 45 minut. Poté alobal
odstraníme a dopečeme do požadované
barvy.

Ingredience

1500 g kuřecích dílů
50 g másla
špetka soli
2 lžičky koření Drákulova smrt
150 g malých cibulek
350 g malých rajčat
5 stroužků česneku
2 lžičky Kořenícího přípravku na rajčata

Kategorie

Obyčejný den, Česká, Celoročně, Finančně
nenáročné, Drůbež a králík, Zelenina, Jídlo na
každý den, Rodina, Hlavní chod
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