Peceneé slavky na borovicovem jehlicCi

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 30min , Porce: 2

103 kalorii ,0 g cukrti ,1 g tukl , 0 g bilkovin
Autor: CBRM

Odkaz: https://srecepty.cz/pecene-slavky-na-
borovicovem-jehlici

Priprava Ingredience

Slavky ocistime od povrchovych necistot.
Pokud jsou nékteré slavky oteviené,
vyhodime je, vZdy pouzivame pouze ty
zaviené. Nez se vrhneme na samotné slavky,
pfipravime si dresink. V hluboké misce
smichame vSechny ingredience kromée oleje,
a rozmixujeme je ponornym mixérem. Do
rozmixované smeési poté pomalinku

e 500 g slavka jedla

e 1 hrst Jehli€i Borovicové
e 60 ml vinny ocet

e 10 g Dijonska hofcice

e 20 g cukr moucka

e 300 ml Olej borovicovy

v , : e 2gsul
pfimichame olej. Troubu i s plechem « 1 g pepf bily
rozpalime na 220 °C, nasledné na plech
vysypeme slavky s borovicovym jehli¢im.

Takto pe¢eme, dokud se slavky neoteviou, .
coz trva pfiblizné 6 - 7minut. UpeCené slavky Kategorle
pfendame do misky, pfidame dresink, vse Francouzska

ddkladné promichame a mizeme podavat.
Jako pfiloha se vyborné hodi opeCena
francouzska bageta.
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