Penové pecivo

Priprava

Z bilku si uSlehame tuhy snih, postupné
vmichame cukr krupici a poté mouckovy cukr.
Poté na tukem vymazany a hrubou moukou
vysypany plech délame zdobicim sackem, do
kterého jsme si dali tésto, rizné tvary. Poté
dame péct, pe¢eme pfi 200 °C, cca 15-20
minut.

Obtiznost: / /

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy ¢as: 40min , Porce: 6

478 kalorii , 0 g cukra, 0 g tukd , 0 g bilkovin
Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/penove-pecivo

Ingredience

v 125 g mouckového cukru
v 80 g cukru krupice
v 4 ks bilk{

Kategorie

Vanoce, Ceska, Vegetarianska, Zima, Finanéné
nenarocné, Rodina, Cukrovi
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