Pernikova buchta z kofoly

Priprava

V8echny suroviny promichame v mise.
Pfidame Kofolu a jesté jednou dukladné
zamichame. Umichané tésto nalijeme do
hlubsiho vymazaného plechu.Pe¢eme asi 20-
30 minut pfi teploté 180°C.

Tip k receptu
Pfed podavanim mizeme natfit marmeladou,
posypat Ckoladou nebo kokosem a jesté ozdobit
Slehackou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 30

1913 kalorii , 31 g cukr( ,55 g tuku ,56 g
bilkovin

Autor: andrea92

Odkaz: https://srecepty.cz/pernikova-buchta-
z-kofoly

Ingredience

e 350 g hladké mouky

e 300 g cukru krupice

e 2vejce

e 2 lzice rostlinného oleje

e 2lzice kakaa

e 1 baleni kypficiho prasku do peciva
e 1 baleni kypficiho prasku do perniku
e 300 ml Kofoly

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Moucnik
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