Pernikova rolada

Priprava

Zo surovin (okrem Cokolady, hrozienok,
orechov a lekvéaru) vypracujeme cesto a
nechame ho 4 hodiny stat. Potom ho
rozvalkame na tenky platok - obdiznik, /medzi
mikroténom - cesto je krehké/, potrieme
lekvarom, poukladame na to orechy,
hrozienka a pokrajanu ¢okoladu. Sto¢ime do
rolady, potrieme vaji¢kom a dame piect na
pomasteny plech. Po upeceni a vychladnuti
krdjame na platky.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 6

3240 kalorii ,22 g cukri ,129 g tuk( ,67 g
bilkovin

Autor: oriestok

Odkaz: https://srecepty.cz/pernikova-rolada

Ingredience

1 Izice v&eli med

1 ks slepici vejce

e 90 g cukr moucka

o 1 Spetka Soda bikarbéna
o 1 Spetka skofice

e 1 troSka hiebicek

e 1 troSka citrébnova kulra

e 200 g hladka mouka

e 100 g Cokolada na vareni
e 50 g rozinky

e 200 g vladské ofechy

1 sklenka Svestkova povidla

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceska, Celoroén&, Finanéng
nenarocné, Navstéva, Dezert
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