Petrzelové noky s citronovym maslem

Priprava

Brambory i pastinak vafime domékka. Zmeklé
maslo smichame se $tavou a kdrou z citrénu
do pény, osolime a opepfime. Dame
odpocinout do lednice. Brambory i pastinak
oloupeme a nastrouhame nahrubo. Pfidame
vejce, mouku a polovinu nasekané petrzelky a
vypracujeme v tésto. Z tésta tvofime nocky,
které vafime 5 minut v osolené vodé. Nocky
rozdélime na talife, posypeme je nasucho
opecenou strouhankou a nasekanou
petrzelkou, pfelijeme je rozpusténym maslem
a podavame.

Tip k receptu

Mizeme podavat jako hlavni chod i jako pfilohu.

Obtiznost: /~ ~ /*

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 40min , Porce: 4

2408 kalorii , 0 g cukrd , 156 g tukd , 36 g
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/petrzelove-noky-s-
citronovym-maslem

Ingredience

180 g masla

1 ks citronu

7 g soli

7 g pepre

3 ks brambor

1 ks pastinaku

250 g hrubé mouky

1 hrst petrzelové naté
1 ks vejce

2 |zice strouhanky
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Kategorie

Obyéejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenaro¢né, Obiloviny,
téstoviny a ryze, Zelenina, Hlavni chod, Pfiloha
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