Pikantni chlebicky se syrem a pivem

Priprava

Na panvi rozehfejeme maslo a pfidame

strouhany syr (nejlepsi je ¢edar nebo gouda).

Poté pfidame sklenku piva a na mirném ohni
umichame hustou kasi. Opepfime ji.
Chlebic¢kovou veku nakrajime na platky a
potfeme pomazankou a posypeme sekanymi
mandlemi a na plechu v troubé kratce
zapecCeme.

Tip k receptu

Jako pfiloha se hodi pivo.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 4

2330 kalorii , 10 g cukrti ,200 g tuk( ,114 ¢
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/pikantni-
chlebicky-se-syrem-a-pivem

Ingredience

e 50 g masla

e 300 g strouhaného syra
e 1 sklenka piva

» troSka pepre

o 1 baleni veky

e 150 g sekanych mandli

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, MIécné vyrobky a vejce , Rodina,
Svacinka
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