Pikantni ke¢up

. e

Priprava

Jablka bez jadfincu, cibule, rajéata a papriky
nakrajime, pfidame ostatni ingredience a
dusime asi jednu a pul hodiny do Uplného
zméknuti. Hmotu pak ru¢nim mixerem
rozmélnime, pfepasirujeme a plnime do
sklenic. Tyto pak sterilujeme po dobu 20
minut pfi teploté 80 stupnu. Kdo ma rad
ostrejSi keCup, prida feferonku nebo chilli
papricku.

Tip k receptu

Vyborna je rajska oméacka z tohoto kecupu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 1h 30min
Celkovy €as: 1h 50min , Porce: 2

1719 kalorii , 60 g cukr( ,0 g tukt ,20 g
bilkovin

Autor: heladon

Odkaz: https://srecepty.cz/pikantni-kecup

Ingredience

e 2 kg rajcat

e 2 hrsti jablek

e 4 velké cibule

o 5 paprik (kapie)

e 200 ml octu

e 1/2 IZice soli

e 4 1ziCky mleté papriky
» 300 g cukru krystal
e 5Kks hfebi¢ku

e 5 ks nového kofeni
e 10 ks pepre

e 2 bobkoveé listy

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Néco extra, Rodina, Omacka
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