Pikantni pecené kesu

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 25min , Porce: 2

1878 kalorii , 42 g cukr(i , 145 g tukl ,54 ¢
bilkovin

Autor: Marsylie

Odkaz: https://srecepty.cz/pikantni-pecene-

kesu
Priprava Ingredience
Ofechy a mandle nasypeme do misky,
vaidén;le rozdvrcenou, ch,iIIi papric“:l(u, med, ?Iej. . 150 g kesu
VSe dikladné promichame. Smés dochutime )
e 150 g mandli

soli, pepfem a mletou palivou paprikou. Plech
vylozime pecicim papirem a poskladame
ofechovou smési. PeCeme ve vyhraté troubé
9 - 12 minut. Obc&as v pribéhu peceni
promichame. Po upec€eni nechame
vychladnout, poté zabalime do dekorativnich
mini sacka s maslickou jako bombdnek.

e 1 chilli papricka

e 2lzice v&eli medu

e 1 Izice slunecCnicového oleje
e 1 1ZiCka mleté papriky

o Spetka soli

o Spetka citronového pepre

Tip k receptu Kategorie

Mila pozornost pro Vase hosty.

Vanoce, Halloween, Silvestr, Ceska, Celoro¢ng,
Néco extra, Party obCerstveni



https://srecepty.cz/pikantni-pecene-kesu

	Pikantní pečené kešu
	Příprava
	Ingredience
	Tip k receptu
	Kategorie


