Pikantni sneci z listového tésta

Priprava

Tésto rozvalime na pomouceném valu na
tenkou placku. Potfeme ji chili omackou a
posypeme provensalskym kofenim. Poté
poklademe platky anglické slanniny, kterou
posypeme nadrobno nasekanym cesnekem.
Tuto vrstvu pokademe platky syra a nakonec
pfidame paprikovy salam. Tésto s naplni
zabalime jako roladu a nakrajime na pfiblicné
centimetrové platky. RozloZime je fezem
nahoru na plech vylozeny papirem na peceni,
potfeme Zloutkem a posypeme hrubym
pikantnim kofenim. Sneky pe¢eme v troubé
dozlatova 15 - 20 minut pfi 200°C.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 15

1619 kalorii ,0 g cukr( ,148 g tuki ,24 g
bilkovin

Autor: pskrob

Odkaz: https://srecepty.cz/pikantni-sneci-z-
listoveho-testa

Ingredience

1 listové tésto

e 10 Izic chilli omacky

e 20 dkg anglické slaniny

e 2 baleni platkového syra

o 20 dkg paprikoveého trvanlivého salamu
o 3 strouzky Cesneku

e 1 Izice hrubého chilli kofeni

o 1 IZice provensalského kofeni

e 2 Zloutky

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoro&né, Klasika,
Labuznik, Party ob&erstveni
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