Pikantni veprove kotlety

Priprava

Kotlety nafizneme od kosti, naklepeme,
osolime, opepfime, opeCeme na oleji a
odlozime do tepla. Pfebyteny olej z panve
slijeme, pfidame na kosticky nakrajenou cibuli
a osmahneme ji. Pfilijeme vino, ocet a
nechame prejit varem. Zalijeme vyvarem,
prfidame podle chuti tymian a povarime. Pak
vmichame hof¢ici, na kosti¢ky nakrajenou
okurku a petrzelku a omackou prelijeme
kotlety.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 4

538 kalorii , 0 g cukru ,56 g tuku ,17 ¢
bilkovin

Autor: Mall

Odkaz: https://srecepty.cz/pikantni-veprove-
kotlety

Ingredience

e 4 veprové kotlety

e sul

* pepf

o 2lzice oleje

e 30 g masla

o 1 cibule

e 1 dcl bilého vina

e 1 lziCka octa

o tymian

o 2 sterilované okurky

e 2 lzice plnotucné hofcice
e 2 lzice nasekané petrzelky
e vyvar

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné

Vv s
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