Piskotova babovka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 50min , Porce: 4

2308 kalorii ,1 g cukrli ,44 g tuka ,57 ¢
bilkovin

Autor: planeta

Odkaz: https://srecepty.cz/piskotova-
babovka

Priprava Ingredience

Cukr smichame s vejci a vyslehame do pény,
do které vmichame polohrubou mouku.
Polovinu vzniklého tésta nalijeme do
vymazané a strouhankou vysypané formy. Do
druhé poloviny tésta pfimichame 1-2- IZzice
kakaa a nalijeme do formy. Takto pfipravenou
buchtu dame do trouby a pe¢eme po dobu 40
minut na 180°C. Babovku vyklopime z formy
jesté za tepla.

e 6 vajec
e 300 g cukru moucka
e 150 g polohrubé mouky
o Spetka soli
2-3 Izice kakaa

Kategorie
Tip k receptu Oby¢ejny den, Ceska, Celoro&né, Navstéva,
Do tésta mGzeme pfidat IZici nastrouhanych Rodina, Mouénik, Svadinka

ofecht, mletého kokosu, nebo trochu citronové
stavy(kary), atd...
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