Piskotova rolada s boruvkovou naplni

9 ‘ Obtiznost:

L

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 12min
Celkovy Cas: 22min , Porce: 10

1237 kalorii , 3 g cukr( ,38 g tuku ,48 g
bilkovin

Autor: uschi3

_ Odkaz: https://srecepty.cz/piskotova-rolada-
e e 00 s-boruvkovou-naplni

Priprava Ingredience

Zloutky a cukr uslehame do pény. Vmichame

prosatou mouku s kypficim praskem a snih z

bilkd. Tésto rozetfeme na plech s papirem na e 6 vajec

peceni. PeCeme ve vyhraté troubé na 180°C asi . g |3jc hladké mouky

12 minut. e 6 IZic cukru moucka

Upeceny piskot preklopime na Cistou vihkou a o 1 1ziCka kypficiho prasku do peciva
pocukrovanou utérku, papl'r Opatrné Odlepl'me a o 1 sklenka bortivkového kompotu
piSkot pomoci utérky zavineme. Nechame
chladnout a pfipravime napln. Piskoty rozdrtime
do misy, pfidame dzem, okapané borivky a par  ® trochu rumu

kapek rumu. Vymichame na lehce roztiratelnou 1/2 baleni détskych piskotl
hmotu. Na téméf vychlazeny piskot natfeme
napln, zavineme a odloZzime do lednice na 1-2
hodiny. Posypeme cukrem a nakrgjime.

e neékolik Izic jahodoveho dZzemu

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské&, Celoroénég, Jidlo na
kazdy den, Rodina, Moucnik
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