Piskotové pasky k caji

Priprava

Z bilkd uslehame pevny snih, zaSlehame
cukr, metliCkou vmichame zloutky, rum a
mouku. Nakonec pfiljeme rozpusténé maslo.
Je-li tésto fidké(méli jsme vétsi vejce),
muzeme pfidat 1Zicku mouky. Na mensi plech
vylozeny pecicim papirem (nebo do pekacku)
rozlijeme stejnomérné tésto a povrch
posypeme mandlovymi platky. PeCeme v
troubé, rozehraté na 180 stupnu Celsia asi 15
minut. Pfi peCeni stale hliddme, okraje tésta
se snadno pfipaluji. Hotové pasky maji byt
svétle rizové. Moucnik nakrajime na Sirsi
prouzky a cukrujeme.

Tip k receptu

Je to prastary recept ze sesitu receptl moji
maminky, ktery si psala jako studentka jesté
inkoustovym perem. Jako dité jsem pasky
milovala a maji je moc rady i moje dcery. Tento
moucnik snadno zvlddnou upéct i Sikovné déti.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 25min , Porce: 2

769 kalorii ,2 g cukrti ,46 g tuk( ,30 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/piskotove-pasky-
k-caji

Ingredience

e 3vejce

e 3 lzice cukru krupice

e 2lzice rumu

e 1 IZice rozpusténého masla
e 3lzice hrubé mouky

e 30 g mandlovych platki

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenaro¢né, Rychlovka,
Déti do 5 let, Moucnik


https://srecepty.cz/piskotove-pasky-k-caji

	Piškotové pásky k čaji
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie
	Tip k receptu


