Piskotove rezy s dzemem

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 12

3856 kalorii ,1 g cukri ,190 g tukd ,83 ¢
bilkovin

Autor: RENCA

Odkaz: https://srecepty.cz/piskotove-rezy-s-
dzemem

Priprava Ingredience

Do vlazného mléka dame trochu cukru a
drozdi. Nechame vykynout. Zloutky, maslo a

o . . . e 200 g masla
cukr uSlehame. Pfidame ostatni ingredience a .
] . e \sx . e 100 g cukru moucky
vykynuté drozdi. VSe promichame. Na ,
e 4vejce

vymazany a vysypany plech pfendame tésto.
Dame péct na 170 °C. Témeér upecCené tésto
vyjmeme z trouby, potfeme dzemem a dobfe
uSlehanym snéhem z bilk(. Dame dopéct.

e 200 g drozdi (kvasnic)
e 0,5dcl miéka

e 350 g hrubé mouky

e 6 IZic dZzemu

Tip k receptu

Na talitku mizeme postiikat Slehackou a posypat i
nastrouhanou ¢okoladou. Kategorle

Vyjime&ny den, Ceska, Celoro¢né, Finanéné
nenarocné, MIécné vyrobky a vejce ,
Rychlovka, Rodina, Moucnik
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