Piskotovy dort s krémem

Priprava

Zloutky utfeme s cukrem krystalem do pény,
pfidame horkou vodu a mouku. Poté
vmichame us$lehany snih. Vlijeme do
vymazané a moukou vysypané dortové formy
a zvolna pec¢eme v mirné pfedehfaté troube,
dokud se tésto neodlepi od okraju formy.
Mezitim vanilkovy pudink uvafime v 1 a 1/4
hrnku mléka. Po vychladnuti smichame s 1/2
masla, 1/4 hrnku cukru moucky a 1
vanilkovym cukrem. Stejné pfipravime i
cokoladovy. Upeceny korpus nechame
vychladnout a zdobime pfipravenymi krémy
dle fantazie.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 10min, Porce: 8

2471 kalorii ,1 g cukri , 39 g tukd ,52 ¢
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/piskotovy-dort-s-
kremem

Ingredience

e 5vajec

e 3/4 hrnecku cukru krystalu

e 1 hrnecCek polohrubé mouky
e 5 lzic horké vody

e 1 pudink vanilkové pfichuti

e 1 pudink ¢okoladové pfichuti
e 2,5 hrneCku mléka

e 1 kostka masla

e 1/2 hrne¢ku cukru moucky

e 2 vanilkové cukry

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoro&ng, Finanéné
nenaroc¢né, Klasika, Rodina, Mou¢nik
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