
Obtížnost:     

Čas přípravy: 15min , Čas vaření: 25min
Celkový čas: 40min , Porce: 12

2161 kalorií , 9 g cukrů , 55 g tuků , 49 g
bílkovin

Autor: Angel 666 

Odkaz: https://srecepty.cz/podmaslove-
muffiny-s-rozinkami-v-cokolade 

Příprava

Vejce krátce prošleháme s krupicovým
cukrem, rozehřátou Herou a podmáslím. Po
chvíli vmícháme mouku smíchanou s kypřícím
práškem, sodou a malou špetkou soli, vše
promícháme a nakonec do těsta přidáme
rozinky v čokoládě. Těstem naplníme
muffinkové formičky, vyložené papírovými
košíčky nebo vymazané máslem. Pečeme při
180°C asi 25 minut. Moučkový cukr utřeme s
rumem na řídkou polevu. Ještě teplé upečené
muffinky polijeme rumovou polevou a
necháme vychladnout.

Ingredience

280 g polohrubé mouky
2 lžičky kypřícího prášku do pečiva
1/2 lžičky jedlé sody
špetka soli
2 vejce
70 g cukru krupice
50 g Hery
300 g podmáslí
100 g rozinek v čokoládě
50 ml rumu
3 lžíce cukru moučka

Kategorie

Česká, Klasika, Rodina, Moučník

Podmáslové muffiny s rozinkami v čokoládě
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