Povidlové kolacky s mandlemi

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 10min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 8

3278 kalorii , 12 g cukrli ,69 g tuk( ,84 ¢
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/povidlove-
kolacky-s-mandlemi

Priprava Ingredience

Ve 100 ml vlazného mléka rozmichame drozdi
se Izici cukru, mouky a nechame vykynout.
Mouku prosejeme, pfidame kvasek, olej, zbylé e 600 g hladké mouky
vlazné miléko, vejce, sul a vypracujeme vlacne e 350 - 400 ml mléka
tésto. Tésto pfikryjeme a na teplém misté

nechame vykynou. o 35 g drozdi (kvasnice)

e 4 12iCky cukru krystal
Na pomouc¢eném valu ho vyvalime a vykrojime o 3petka soli
koleCka (o prameéru asi 7-8 cm). Pfelozime je na o ver

. , . vejce

vymazany plech, trochu je roztdhneme, L .
doprostied dame povidla, posypeme skofici, + 50 ml slunecnicoveho oleje
ozdobime mandlemi, kraje potfeme maslem a o 1 sklenka Svestkovych povidel
asi 10-15 minut nechame kynout. PeCeme jeve ., 1/2 paleni mandli

vyhfaté troubé na 180°C asi 20 minut. ) o
e trochu mleté skofice

Tip k receptu

Kdyz délam tyto kolacky, polovinu naplnim :
sladkym tvarohem a ozdobim rozinkami. Nemuste Kategorle
pouzit jen Svestkova povidla, ale tfeba i borlivkovy

dzem, nebo malinovy. Dilezité je, aby byl husty, Obyé&ejny den, Ceské, Vegetarianska, Klasika,
jinak vytece.
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