Povidlove tasticky

Priprava

Na vale si pfipravime z mouky, vajec a vody
nudlové tésto, které po kratkém odpocinuti
tence vyvalime a nakrajime na Ctverecky o
primeéru asi 9cm.Do stfedu kazdého
CtvereCku dame kousek povidel, okraje
potfeme bilkem, pak EtvereCky v puli
pfeloZime. Vhazime je do vafici osolené vody
a asi 8 minut vafime. Uvarené tasticky
scedime a nechame dobrfe okapat, upravime
na talif, polijeme maslem, v némz jsme
osmaczili strouhanou housku a pocukrujeme.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 50min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 6

2932 kalorii ,0 g cukrt ,103 g tuk(i ,56 g
bilkovin

Autor: Barbora Dvouleta

Odkaz: https://srecepty.cz/povidlove-tasticky

Ingredience

e 35 dkg hrubé mouky

e 2vejce

e 1/10 | vody

o 25 dkg povidel

e 1 bilek

e 10 dkg mésla

e 8 dkg strouhané housky
e 4 .dkg cukru

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Svacinka
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