Prezidentska babovka

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 12

4240 kalorii ,1 g cukrti ,202 g tukd ,65 ¢
bilkovin

Autor: misulinecka

Odkaz: https://srecepty.cz/prezidentska-
babovka

Priprava Ingredience

Nejprve si rozehfejeme maslo a nechame jej
malinko zchladnout. Dale si pfipravime
¢okoladu, kterou nastrouhdme na jemném
struhadle. Potom oddélime Zloutky od bilka.
Do Zloutkl pfidame cukr a utfeme do pény.
Vmichame rozehfaté maslo. Kdyz je maslo
vmichané, pfiljeme smetanu a nasypeme
nastrouhanou ¢okoladu, zamichame.
Pfimichdme mouku s praskem do peciva a
vanilkovy cukr. Nakonec uslehame z bilkd
snih a vmichame do tésta. Mizeme pfidat i
nasekané kousky ofechu, ale pec¢eme-li
babovku i pro déti, pak ofechy radéji
vynechame. Tésto nalijeme do vymazané a
vysypané formy na babovku. Ddme péci do
trouby pfedehraté pfiblizné na 170° C a
pecCeme priblizné Sedesat minut. Zda je
babovka hotovéa vyzkousime Spejli.

e 6 vajec

e 300 g mouckového cukru

e 300 g polohrubé mouky

e 200 g masla

e 100 g Cokolady (mlé¢né, nebo i na vareni)
e 250 ml smetany ke Slehani (Slehacka)

e 1 kypfici prasek do peciva

e 1 vanilkovy cukr

Kategorie

Vyjimeény den, Obydejny den, Ceska,
Celoro¢né, Navstéva, Rodina, Moucnik
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