Pruhované rezy

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 1

4409 kalorii , 1 g cukrt ,237 ¢ tukli ,60 ¢
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/pruhovane-rezy

Priprava Ingredience

Utfeme maslo s cukrem, pfidame vSechna
celé vejce, vanilkovy cukr a dobre
promichame. Kypfici prasek dobre
rozmichame do polohrubé mouky a mouku
potom postupné pfidavame do tésta. Nakonec
do tésta nalijeme smetanu ke Slehani a opét
rozmichame. Vzniklé tésto rozdélime na tfi
dily, do kazdého dilu nasypeme jiny pudink a
znovu promichame. Ziskame tak tfi odliSné
barevna tésta. Hlubsi plech vymastime a
vysypeme hrubou moukou. LZici pak klademe
na plech kupky tésta - stfidame barvy. Na
zaver tésto na plechu urovname. PeCeme pfi
stfednim stupni asi 40 minut. Po upeceni a
vychladnuti muzeme potfit Cokoladovou
polevou.

e 300 g polohrubé mouky

e 250 g masla

e 300 g cukru moucka

e 250 ml smetany ke Slehani

e 5vajec

3 sacky pudinkoveho prasku (kazdy jiné
barvy- jahodovy, vanilkovy a kakaovy)

1 sacCek vanilkoveho cukru

1 saCek kypficiho prasku do peciva

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Jidlo na kazdy den, Rodina,
Moucnik
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