Raffaello dort s jahodami

Priprava

Den pfedem Slehacku nalijeme do kastrulku,
naldmeme do ni bilou ¢okoladu a za stéalého
michani zahfivame, az se ¢okolada rozpusti a
smés se zacne vafit. Kastrllek dame do
chladu a nechame odleZet do druhého dne.
Vejce Slehame s cukrem a olejem do pény,
pfimichame mouku a kypfici prasSek. Tésto
nalijeme do dortové formy, kterou jsme
vymazali maslem a vysypali hrubou moukou.
Pfi 180°C upeceme doruzova. Upeceny
korpus opatrné vyklopime z formy a nechame
vychladnout. Studeny rozfizneme a
pokapeme bilym rumem. Cokoladovou
smetanu vySlehame dotuha a polovinou
potfeme jeden dil korpusu, pfilozime druhy dil
a Slehackou potfeme i vrSek dortu. Cely dort
posypeme kokosem a dozdobime zbytkem
Slehacky a pulkami jahod.

Tip k receptu
Ja jsem zdobila i palkami Raffaello bonbon(, které
jsem pocékala tmavou ¢okoladou, aby byly
vyraznéjsi.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 1

3908 kalorii , 1 g cukrti ,295 g tuka ,59 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/raffaello-dort-s-
jahodami

Ingredience

e 2 baleni smetany ke slehani (500 ml)
e 200 g bilé Cokolady

e 5vajec

e 180 g cukru moucka

o 1 IZice oleje (nejlépe slunecnicového)
e 120 g polohrubé mouky

e 2 lzi¢ky kypficiho prasku do peciva

o 1 Salek kokosové moucky

e nékolik jahod na ozdobu

e 2lzice bilého rumu

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Celoroéng, Finanéné
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