Rajcatova marmelada s melounem

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 8

8870 kalorii , 180 g cukri ,0 g tuk ,35 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/rajcatova-
marmelada-s-melounem

Priprava Ingredience

Rajc¢ata a meloun odstavnime a $tavu dame
vatit. Zelirfixy smichame s trochou cukru a
nasypeme do varici $tavy. Povatime 5 minut,
potom vsypeme zbyvajici cukr a za stalého
michani opét povafime dalSich 5 minut.
Odstavime, asi 1 minutu nechame stat a
sebereme nezadouci pénu. Poté vmichame
kyselinu citronovou, 1ZiCky musi byt
vrchovaté. Marmeladu naplnime do sklenicek,
uzavieme viCky a dame sterilovat na 15 minut
pfi 85°C.

o 2| 8favy z rajcat

e 1.518tavy z melounu

« 3 sadky Zelirfixu 2:1

e 2 Kkg cukru krystal

e 3 vrchovaté IZiCky kyseliny citronové

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Léto, Finanéné
nenaro¢né, Zavareniny, Néco extra, Déti do 5
let
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